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Nr. Jahr Weinsorte Euro / 0,75 L Euro / 1 L* 

1 2024 Müller-Thurgau trocken °
frisch, leicht und trocken, schöne Muskatnote 

8,00 10,66 
alc 12,0

2 2023
2024

Grüner Silvaner trocken ° 
feines, vegetabiles Bukett, jung, ideal zu vegetarischer Küche

9,00 12,00 
alc 12,5 

3 2024 Grauburgunder trocken °
ausdrucksstark, feine Struktur mit Schmelz

10,50 14,00 

alc 13,0

4 2024 Weißburgunder trocken °
feine Frucht, nussige Aromen, feingliedrig, passt wunderbar zu Pasta

10,50 14,00 
alc 12,5 

5 2024 Scheurebe trocken
würziges Bukett, grüne Aromen ergänzt von Citrus- und Grapefruitnoten

9,50 12,66 
alc 12,0 

6 2024 Riesling trocken °
helle Früchte, begeisternd elegante und leichte Struktur | 91 Punkt Falstaff 2026

10,00 13,33 

alc 12,0

7 2023 Riesling Classic feinherb
fruchtiges Bukett, vollmundig, Spiel von Fruchtsäure und leichter Süße. 
Ein Wein, der immer passt!  

9,50 12,66 
alc 12,0

8 2023 Gewürztraminer feinherb
florales Bukett, verspielt würzig, ein kühler Sommergenuss

9,50 12,66
alc 12,5

9 2023 Scheurebe fruchtig
würziges Bukett, Grapefruit und Johannisbeere, feine Restsüße

9,00 12,00

alc 10,5

VDP.GUTSWEIN 
Die Gutsweine sind die Basis der VDP-Qualitätspyramide und stellen den betriebstypischen Sortencharakter in den Vordergrund. 

Rot - und Rosé VDP.GUTSWEIN + VDP. ORTSWEIN
Unsere Rotweine bekommen Zeit zum Reifen. Sie liegen 12 Monate im Holzfass. Durch die feine Atmung der Holzfässer 
harmonisieren sich die rotweintypischen Tannine zu einem weichen und vollmundigen Gerüst der Weine. 

Nr. Jahr Weinsorte Euro / 0,75 L Euro / 1 L* 

10 2024 Spätburgunder rosé trocken 
frisches Beerenaroma, fruchtig verspielt, weicher Abgang

9,50 12,66
alc 12,0

11 2022 Spätburgunder trocken ° 
Strahlendes rubinrot, animierendes Burgunderbouquet, leicht pfeffrige Note, 
beerig, feine Tannine, schöne Präsenz 

10,50 14,00
alc 12,5

12 2023 Spätburgunder trocken °
helles strahlendes rubinrot, grüne Reflexe, würzige Frucht, junge Tanninstruktur, 
macht neugierig auf seine Entwicklung 

10,50 14,00
alc 12,5

13 2022
2023

Regent Cuvée trocken ° 
tiefrote ins lila schimmernde Farbe, reife Kirsche und Brombeeren in der Nase, im großen 
Holzfass gereift. Kräftig und lange auf der Zunge | 2023er fruchtbetont, jüngere Struktur
tiefrote ins lila schimmernde Farbe, reife Kirsche und Brombeeren in der Nase, im großen 
Holzfass gereift. Kräftig und lange auf der Zunge | 2023er fruchtbetont, jüngere Struktur
tiefrote ins lila schimmernde Farbe, reife Kirsche und Brombeeren in der Nase, im großen 

9,00 12,00

alc 13,5 | 12,5

14 LORENZ Gutscuvée trocken ° 
eine Cuvée aus Regent und Spätburgunder aus 2019 und 2020, tiefrote ins lila schimmernde 
Farbe, Kirsche und Waldbeeren, feine Tannine, nur noch geringe Bestände

9,00 12,00
alc 12,5

15 2020 DIENHEIM Spätburgunder trocken ° 
24 Monate Lagerung im kleinen Holzfass, hochreife Trauben aus selektiver Lese und der 
kalksteinhaltige Boden bilden das Gerüst dieses tiefgründigen Spätburgunder, dunkelfruchti-
ges Aroma mit samtig langem Abgang

17,50 23,33
alc 13,0

32 2022 Spätburgunder rot pure – Deutscher Landwein Rhein. Iintensive Tannine, neben dunklen 
Früchten eine derbe Note, kraftvoll. Empfehlung: dekantieren

18,50 24,66
alc 13,0

VDP.ORTSWEIN & VDP.ERSTE LAGE 
Die Ortsweine wachsen in den VDP-klassifizierten Einzellagen der Rheinterrasse. Unsere Weinberge der Rheinterrassen sind 
Ost- und Südostlagen mit früher Sonneneinstrahlung. Die Typizität und Originalität der Lage ist in diesen Weinen erkennbar, sie 
betonen ihre Herkunft - gekennzeichnet mit dem Ortsnamen der Weinbergslage. 

Nr. Jahr Weinsorte Euro / 0,75 L Euro / 1 L* 

16 2023
2024

Ludwigshöher Teufelskopf Silvaner VDP.ERSTES GEWÄCHS trocken ° 
Jeder Weinstock ein Individualist, in der Summe ein vielschichtiger würziger Silvaner! 
Klassisch trocken, milde Beerensäure, viel Kraft und Nachhall - der ideale Menübegleiter | 
2023 ein 94 PunkteWein Falstaff 2025 | 2024 etwas filigraner, schöne spürbare Mineralität 
mit gutem Potential | 92 Punkte Falstaff 2026

20,50 27,33
alc 12,5

17 2023
2024

DIENHEIM Riesling trocken ° 
In kleinen Holzfässern (600 l) gereift, gelbe Früchte, elegantes feines Spiel von Frucht 
und Mineralität

17,00 22,66

alc 12,0 | 12,5

18 2023
2024

DIENHEIM Weißburgunder trocken °
von unseren 25-jährigen Weißburgunderanlage ein kräftig eleganter VDP.ORTSWEIN, aus-
gebaut im traditionellen Halbstück (600l Eichenholzfass), im Abgang leichte Holznote | 
93 Punkte Falstaff 2025/2026, ECOWINNER 2025

17,50 23,33
alc 12,5

Spätleseweine mit eleganter, feinfruchtiger Süße

Nr. Jahr Weinsorte Euro / 0,75 L Euro / 1 L* 

19 2022 DIENHEIM Scheurebe Spätlese feinherb
fein entwickeltes Scheurebe-Bukett, vollmundig, leichte Süße im Abgang, feinherb!  

16,00 21,33
alc 12,0

20 2023 DIENHEIM Riesling Spätlese 
gelbe, reife Früchte im Bukett, verhaltene Süße spielt mit feiner Beerensäure, 
leichte Würze, langer Nachhall 

17,50 23,33
alc 11,0

VDP.GROSSE LAGE Großes Gewächs Dienheimer FALKENBERG
FALKENBERG – Der Weinberg liegt in mittlerer Höhenlage in einer reinen Ostlage. Frühe Sonneneinstrahlung, Schutz vor kalten 
Winden und direkter, austrocknender Sonneneinstrahlung kennzeichnen ihn. Der hohe Kalkanteil in diesem Lößlehm zeigt 
sich in einer feinstrukturierten Mineralität. Der Wein ist sehr dicht, feine Fruchtaromen, kräftige und doch elegante Struktur. 
Langer Nachhall und gutes Entwicklungspotential. 

Nr. Jahr Weinsorte Euro / 0,75 L Euro / 1 L* 

21 2021 FALKENBERG Riesling trocken – Temperament & Spannung | alc 13,0 
- GROSSES GOLD – Organic Wine Award International 2022 

28,00 37,33

22 2023 FALKENBERG Riesling trocken
elegant, schlank, konzentriert | 94 Punkte Meininger Sommelier / Falstaff 2025

31,50 42,00
alc 12

VDP.GROSSE LAGE Großes Gewächs Dienheimer TAFELSTEIN
TAFELSTEIN – Die Einzellage im Tafelstein ist eine warme, windgeschützte Kessellage mit leichtem Lößboden. Der Lößboden 
des Tafelsteins betont die feinen Rieslingaromen, es ist ein Spiel von Frucht und Mineralität, von Fülle und Eleganz. 

Nr. Jahr Weinsorte Euro / 0,75 L Euro / 1 L* 

23 2021 TAFELSTEIN Riesling trocken – geschmeidig & lang | alc 12,5 
- GOLD – Organic Wine Award International 2022 

28,00 37,33

24 2023 TAFELSTEIN Riesling trocken
kräftig, saftig, Schmelz | 94 Punkte Meininger Sommelier / Falstaff 2025

30,50 40,66
alc 12,5



VDP.GROSSE LAGE – Auslese 
Unsere Auslesen sind kleine Juwele zum Verwöhnen unserer Gaumen, als Aperitif oder als Appetitanreger, zum Dessert oder 
zum reifen, würzigen Käse, als Praline nach dem Kaffee oder zum Anstoßen auf ein Jubiläum. Auf Grund ihrer Konzentration 
haben sie eine lange Lagerfähigkeit. 

Nr. Jahr Weinsorte Euro / 1 L* 

25 2022 TAFELSTEIN Riesling Auslese fruchtig-süß Euro / 0,5 L
Die fruchtig-süße Schwester des Großen Gewächs TAFELSTEIN nochmal zwei Wochen 
länger gereift, hochreif, leichte Botrytis, gelbe Früchte in der Nase, elegante reife 
Weinsäure, verspielte Süße, verführerisch in seiner Vielschichtigkeit, verspricht wie seine 
Vorgänger aus den Jahren 1990 | 1997 | 2009 ein sehr gutes Lagerpotential

24,00 48,00
alc 11,0

26 2020 TAFELSTEIN Scheurebe Auslese fruchtig-süß Euro / 0,5 L
48 Jahre alte Reben, goldgelbe Beeren, exotisch, dicht, fruchtig im Bukett, Euro / 1,5 L
von der Zungenspitze bis zum Gaumen Frucht, Säurespiel, elegant, 
gutes Lagerpotential, Jubiläumswein zur Geburt unseres Enkels
Für besondere Anlässe & Jubiläen bietet sich die Magnumflasche an, 
in der der Wein auch hervorragend reift und lagerfähig ist.

19,00
58,00

38,00
38,66
alc 9,5

Deutscher Sekt traditionelle Flaschengärung**

Nr. Jahr Weinsorte Euro / 0,75 L Euro / 1 L* 

27 2020 Scheurebe brut | 10 g/l Restsüße | 30 Monate auf der Hefe gereift | alc 13,0 14,00 18,66

28 2021 Riesling brut | VDP.SEKT | 36 Monate auf der Hefe gereift | alc 12,5 15,00 20,00

29 2021 Pinot blanc de noir extra brut | VDP.SEKT | 24 Monate auf der Hefe gereift | alc 12,5 17,50 23,33

PURE & CO. – eine neue Weininterpretation 
PURE - Strenge Selektion der Trauben, genaues Beobachten der Gärung und intensive Begleitung der Entwicklung sind Voraus-
setzung für unsere „PURE“-Weine. Sie sind gänzlich durchgegoren und haben ihre Säure mittels des biologischen Säureabbaus 
stabilisiert und harmonisiert. So können sie unfiltriert und ohne Zusatz von Sulfit auf die Flasche gefüllt werden. Die Weine 
liegen bis zur Füllung auf „ihrer“ Hefe. Vor dem Öffnen sollte diese feine Hefe vorsichtig aufgewirbelt und im Wein wieder ver-
teilt werden. Der Wein braucht etwas Luft, um sein charakteristisches Aroma, seine offene Direktheit und Frische zu zeigen.

Nr. Jahr Weinsorte Euro / 0,75 L Euro / 1 L* 

30 2023 Scheurebe pure – Deutscher Landwein Rhein.
Hat das intensivste Aromenspiel, Limette und Grapefrucht 

14,00 18,66
alc 11,5

31 2024 Riesling pure – Deutscher Landwein Rhein. 
Zitrus- und Apfelschalenaroma, leicht, feine Mineralität

15,00 20,00
alc 11,5

32 2022 Spätburgunder rot pure – Deutscher Landwein Rhein. Iintensive Tannine, neben dunklen 
Früchten eine derbe Note, kraftvoll. Empfehlung: dekantieren

18,50 24,66
alc 13,0

ORANGE – ORANGE – die vierte Weinfarbe und auch eine alte Tradition aus Georgien. Für die „Orange“-Weine werden die 
Weißwein-Trauben wie in der Rotweinbereitung mitvergoren. Während dieser Maischegärung werden die Tannine aus Bee-
renhaut und Kernen gelöst. Die weitere Weinbereitung richtet sich nach unseren „Pure“-Weinen. Im Holzfass ausgebaut kann 
er atmen und bildet sein typisches „Orange“.

Lieferbedingungen
Preise ab Weingut | inkl. Glas; USt. und Verpackung

Versandkosten & Rabatte innerhalb Deutschlands
bis 11 Flaschen – 6,00 Euro/Sendung
ab 12 Flaschen – Frei Haus Lieferung
ab 360 Euro Auftragswert – 5% Rabatt
ab 720 Euro Auftragswert – 10% Rabatt
Selbstabholung Rabatt: 25 ct/Flasche

Lieferungen bis 48 Flaschen
mit dem Paketdienst, Benachrichtigung erfolgt über den 
Paketdienst per E-Mail 

Lieferung ab 60 Flaschen 
mit der Spedition auf Papp-Halbpaletten (80x60 cm), 
handliche 6er Kartons, zur Anmeldung bitte 
Telefonnumer angeben.

Sammellieferungen lohnen sich wieder, Sie sparen 
Verpackung und entlasten die Paketdienste, separate 
Einzel-Rechnungen – eine Lieferadresse! 

Lieferzeit: in der Regel 3-4 Werktage
Abholzeiten nach telefonischer Absprache.

Bankverbindung:
Kontoinhaber Weingut Brüder Dr. Becker GbR 
Mainzer Volksbank eG | Kto. 284 097 011
BLZ 551 900 00

IBAN: DE43 551 900 000 284 097 011
BIC: MVBMDE55
Die Ware bleibt bis zur vollständigen Bezahlung 
unser Eigentum. 
Rückgaberecht: 14 Tage.

Biowein | Biosekt | DE-ÖKO-039
Alle Weine/Sekte enthalten Sulfite

Alle Weine sind Qualitäts- bzw. Prädikatsweine 
aus Rheinhessen/Deutschland | Ausnahme PURE & Co.

Termine 2025 | 2026
A im Weingut: offene Verkostung und Einkauf: jeden ersten Samstag von 11 bis 17 Uhr

außer: April 2. Samstag im Monat wegen Osterfeiertage
Wein-Einkauf auch nach telefonischer Absprache

B Online-Verkostungen: 
6. Februar 2026 – 10 Jahre, 2016 wie schmecken sie denn heute 
6. März 2026 – die weißen Burgunder in ihrer Vielfalt
10. April 2026 – „so schmeckt Frühling“, die ersten 2025er Weine
wir treffen uns auf der Plattform Zoom

C „Tafeln unter dem Nussbaum“
Kulinarische Weinprobe am 30. Mai 2026

D Individuelle Weinproben: im Weingut oder als Online-Veranstaltung auf der Plattform Zoom
mit Freunden und Kollegen | mit und ohne Thema | probieren und feiern
im großen und kleinen Kreis - sprechen Sie uns an.

Liebe Weinkund*innen,

mit unserer Weinliste Winter 2025/2026 laden wir Sie ein in die Vielfalt unserer kleinen Weinwelt ein-
zutauchen, Neues zu entdecken und Bekanntes wieder zu finden. Die Entwicklung der 2023er Weine hat 
die Lorbeeren, die sie letztes Jahr erhalten haben, bestätigt. Vollmundige, tiefe, feinfruchtige Weine. Die 
2024er sind immer noch von ihrer Jugend geprägt, leichtere Weine mit frischer Aromatik. Mit feiner Mi-
neralität zeigen sich auch die VDP.ORTSWEINE und der Teufelskopf Silvaner VDP.ERSTES GEWÄCHS. Den 
2024 VDP.GROSSEN GEWÄCHSEN geben wir noch etwas mehr Zeit zum reifen. Sie kommen im Frühjahr 
mit in den Verkauf. 

Wir bedanken uns bei Ihnen für Ihre Verbundenheit mit unserem Weingut und wünschen Ihnen schöne 
Festtage, einen zufriedenen Jahresausklang und alles Gute für das Jahr 2026.

Ihre Familie Pfeffer-Müller.

WinterWeinAngebot zum Verschenken und selbst genießen 

„Burgunder“  Spätburgunder (Nr. 11), Grauburgunder (Nr. 3) & Dienheim Weißburgunder (Nr. 18)
6er | 12 er Paket je 2 | 4 Flaschen frei Haus zu 70 € (statt 83 €) | zu 130 € (statt 154 €)

„Vielfalt“  Dienheim Riesling trocken (Nr. 17), PINOT gris & blanc Orange (Nr. 34) & Riesling VDP.
SEKT 36 Monate Hefereifung (Nr. 28)
3er | 6er Paket zu je 1 | 2 Flaschen frei Haus zu 50 € (statt 59 €) | zu 95 € (statt 112 €)

33 2022 Silvaner trocken orange – Deutscher Landwein Rhein
Würze, saftig, feine Holzaromen, 

18,50 24,66
alc 12,0

34 2024 PINOT Blanc & PINOT Gris orange – Deutscher Landwein Rhein. 12 Monate Reifung 
im Barriquefass, Cuvée aus Weiß- und Grauburgunder, feine Schalen- und Holztannine 
begleiten den saftigen Körper

21,00 28,00
alc 12,0

35 2023 Souvignier gris orange – Deutscher Landwein Rhein. 
Würze, grüne Teearomen, Länge mit feinen Gerbstoffen unterlegt

18,00 24,00
alc 14,0

° | trocken unter 4 g / Liter Restsüße | [ Euro / 1 L* ] Preisangabe in Liter laut gesetzlicher Vorgabe

alc | Alkohol in Vol. %

** | Sektbereitung ohne Demeter-Zertifizierung

Der frische Schoppenwein im 6er Karton
Nr. Jahr Weinsorte Euro / 1 L* Euro / 6er

36 2024 Silvaner Qualitätswein trocken ° | alc 12,5 8,50 51,00
37 2024 Riesling Qualitätswein trocken ° | alc 12,0 9,00 54,00
38 2023/2024 Scheurebe Qualitätswein fruchtig | alc 11,0 8,50 51,00

Säfte aus ökologischem Anbau vom Biolandhof Bannmühle unseres Bruders Hans Pfeffer
Nr. Weinsorte inkl. 15 ct Pfand / Euro / 0,70 L Euro / 1 L* 

39/40 Traubensaft weiß oder rot | Apfel-Kirschsaft 4,50 6,43
41 Apfelsaft naturtrüb 3,00

Kleine Auswahl „Gereifte Weine“
Gereifte Weine sind eine Kostbarkeit. Es ist immer wieder spannend, wie sie sich verändern und neu präsentieren. Mit diesen Weinen be-
gleiten Sie ein Essen überraschend, spannend und genussvoll. Wenn Sie nach einem bestimmten Jahrgang suchen, sprechen Sie uns an. 

Nr. Jahr Weinsorte Euro / 0,75 L / 1 L alc

R1 2015 Riesling „D“ PURE trocken – unser erster Naturwein
unfiltriert und minimal Sulfite, würziges Bukett, Teearomen, ausgeprägte Mineralität 25,00 / 33,33 13,0

R2 2009 Riesling FALKENBERG Riesling trocken – 16 Jahre kaum zu glauben, 
ausgeprägtes Spiel von Frucht und Mineralität, dicht mit herrlicher Balance 58,00 / 77,33 13,0

R3 2003 Dienheim Riesling Auslese edelsüß 500 ml – Honigfarben, herbe Fruchtnoten, feine, 
elegante Süße auf der Zunge, ein ausgefallener Begleiter zu cremig kräftigen Käsearten 36,00 / 72,00 10,0

R4 1996
Dienheim Tafelstein Scheurebe Spätlese – Waldhonigfarben, getrocknete Pflaumen, 
leichte Zitrusnote in der Nase, feinherbe Süße, viel Frucht und schönes Säurespiel, eine 
Idee zu Antipasti mit kräftigem Schinkenspeck & Salami

38,00 / 50,66 10,0


